| VI Jornada de Disfagia:

Mejorando la Formacion en Disfagia. Un reto
necesario.

7 de noviembre de 2025.

(V) e 09:15 a 12:45h.

@ Salon de actos Modalidad:
del Ceadac. 4l Presencial y Online.
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Programa

De 09:00 a 09:15h. Recepcion de los asistentes y ponentes.

De 09:15 a 09:25h. Inauguracion de la Jornada. Inmaculada Goémez Pastor,
directora gerente del Ceadac.

De 09:25 a 09:35h. Introduccion de la jornada. Dra. Susana Pajares Garcia,
médica especialista en Rehabilitacion y Medicina Fisica del Ceadacy
coordinadora del equipo de rehabilitacion El abordaje de la disfagia en los
programas formativos de gastronomia y cocina profesional.

De 09:35 a 10:15h. Mesa 1. Presencia y profundidad del contenido sobre disfagia
en la formacion universitaria en Nutricion.

Dra. Angela Patricia Morales Cerchiaro, doctora en Investigacién en Ciencias
Médico-Quirurgicas por la Universidad Complutense de Madrid, docente
Universitaria e investigadora en Nutricidn Clinica y Desnutricion relacionada con
la enfermedad.

Maria José Villanueva de Miguel, dietista-nutricionista del Instituto Médico de
Oncologia Avanzada (INMOA), graduada en Nutricion Humana y Dietética y
master en Pharmacoeconomia y Health Management.

Dra. Maria del Mar Ruperto Lépez, doctora en Nutricion y Bromatologia por la
Universidad Complutense de Madrid y profesora titular del Grado en Nutricion
Humana y Dietética en la Universidad San Pablo-CEU de Madrid.

Moderadora: Dra. Luisa Andrea Solano Pérez, doctora en Nutricion por la
Universidad Complutense de Madrid y profesora adjunta de la Universidad
Europea de Madrid en el Grado de Nutricion Humana y Dietética y en el Grado
de Farmacia.

De 10:15 a 10:25h. Ruegos y preguntas.



Programa

De 10:25 a 11:05h. Mesa 2. El abordaje de la disfagia en los programas
formativos de gastronomia y cocina profesional.

Manuel Martinez Jiménez, docente del Grado de Cocina y Gastronomia en
Colegio Nobelis de Valdemoro.

Estefania Cazalla, jefa de partida del restaurante Chiron y ganadora del XXXII
Certamen Gastronomico de la Comunidad de Madrid.

Moderadora: Dra. Susana Pajares Garcia, médica especialista en Rehabilitacion
y Medicina Fisica del Ceadac.

De 11:05 a 11:15h. Ruegos y preguntas.

De 11:15 a 11:35h. Descanso.

De 11:35 a 12:15h. Mesa 3. Disfagia: ¢ Recibe el personal auxiliar la formacion
gue necesita?

Soraya Acosta Gutiérrez, Maria José Diaz Calderdn e Isabel Flores Corrales,
técnicos en cuidados auxiliares de enfermeria (TCAE) del Ceadac.

Moderadora: Silvia Martinez, graduada en psicologia y técnico en cuidados
auxiliares de enfermeria (TCAE) del Ceadac.

De 12:15 a 12:25h. Ruegos y preguntas.

De 12:25 a 12:45h. Conclusiones de la jornada.



Si necesita algun elemento de apoyo en accesibilidad, haganoslo saber
con antelacién, a través de las siguientes opciones:

» Teléfono: 917355190
» Correo electrénico: infoceadac@imserso.es
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